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RESTAURANT CAFE BAR

Ostern 2019

Vorspeisen:

frisches Biarlauchrahmsiippchen
mit Croutons und Red-Mustard-Kresse

weifle Tomatensuppe
mit Tomatconcassee und Pestoschaum

Cocktail von Flusskrebsschwinzen
in Cognac-Meerrettich-Schaum und Kressesalat

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Parmesan und Pesto

Friihlingssalat aus Wildkriutern und Rucola
mit Garnelen und Kriuterbaguette

Hauptspeisen:

Seezungenfilet - gebraten

auf Zuckerschoten-Spargel-Tomaten-Gemiise mit Dijon-Senf-Sauce und

gebutterte Dill-Kartoffeln

ganze Forelle - gebraten

mit Limonen-Ol, knackig frischer Salat und Bratkartoffeln

Dorade ,,ROYAL® - gebraten

mit Zitronenpfeffer, mediterranem Wok-Gemiise und Butterkartoffeln

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.

6,50 €

6,90 €

9,50 €

11,50 €

16,90 €

18,90 €
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19,50 €
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Lammkeule aus dem Ofen 21,50 €
mit Rosmarinjus, Bohnen-Dreierlei und Réstitaler

Lammkoteletts - gegrillt 23,90 €
mit gebuttertem Mandel-Romanesco und Kartoffelecken

Entrecote vom Kalb - gegrillt (ca. 300gr.) 25,90 €
mit Kriuterbutter, Grillgemiise und Siif(kartoffelpommes

“US Teres Major Bistroﬁlet“ - (grofler Rundmuskel in der Rinderschulter - auch Metzgerstiick) 28)50 €
tranchiert aus dem Rohr mit Sweet Pepper Bite's (rote+gelbe Minipaprika
in herzhaftem Kriuterol) & eine Siisskartoffel-Potato mit Sour Creme

Pasta mit Gemiise-Kartoffelgulasch - vegan 13,50 €
Paprika, Pastinaken, Karotten und Kiirbis

Auberginencurry - vegan 14,50 €
mit Tomaten, Kichererbsen, Rosinen und Bandnudeln

siifSe Desserts:
Kokos-Panna-Cotta 8,50 €
im Glischen mit Papaya-Minz-Salat und Himbeertopping

Limonenparfait 8,90 €
auf Hibiscus-Chili-Spiegel mit frischen Friichten

herzhaftes Dessert:
Ziegenkise-Creme- Brulée 7,90 €

im Glas mit Portwein-Feigen und Grissini

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.



